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DALL" UNIONE DEI PRODOTTI PROVENIENT!
DAL MAR MEDITERRANEO E DALLA NOSTRA CAMPAGNA

/Crema di Zucca Hokkaido,

ai profumi autunnali del sottobosco

/' Pesce Crudo in stile mediterraneo
selezione in tre assaggi

v/ Uovo affogato ai ricci marini,
cime di boragini croccanti

v/ Polpo di scogliera glassato,
Gran Pistau della Val Nervia e cavolo nero

v/ Pansoti di zucchine autunnali,
vongole lupini e gamberetti

v/ Tonno Alalunga in tataki,
caponata di verdure, chutney di prugne selvatiche

Lumache della Val Nervia alle 12 erbe

Fassona delle Alpi Marittime** allevata al pascolo,
cotta nel lavecc al profumo di erbe di montagna,

/Sorbetto al Melograno
e meringa

v/ Pera, pistacchio e amaretto

€ 7 04 g[oer?lgleto

S 720 7 Portate v/

COPERTO COMPRESD
BEVANDE ESCLUSE

ABBINAMENTO VINI:

e 60//0 € /0/80

La Liguria in Percorso dal Nord al Sud italia
4/5 Vini Autoctoni 4 /5 vini Naturali
(Minimo 2 persone)

PREZZI R PERSONA
Il menu sara servito unicamente per tutto il tavolo
Le modifiche del menu implicano una variazione sul prezzo
Ultima ordinazione menu 7 portate 20.30
menu completo 20.15
Comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala



