Novembre

Selezione di tre assaggi di pesce crudo in stile mediterraneo

Calamaretti saltati su crema di fagioli bianchi di Pigna
emulsione di cavolo nero

Gnocchi di patate di montagna alla bottarga,
crema di zucca Hokkaido e zenzero

Tonno alalunga in tataki,
chutney di susine selvatiche e cipolla caramellata

“Tiramisu...”
ganache cioccolato caffé Valrhona, crema al mascarpone,
crumble all'amaretto e sciroppo al caffé Giamaica Afribon

€ 65,00

a persona bevande escluse

il nostro abbinamento di 3 vini Liguri naturali

€ 20,00

a persona la selezione

i menu saranno serviti unicamente per tutto il tavolo
ultima ordinazione ore 21,15




